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A Kokki ja ravintoloitsija
A Yrittaja vuodesta 2013
A Top Chef- voittaja 2012

A Ravintoloitsija @ Shelter & Teller
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InNOStus sal
alkunsa
mummo | as:t
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Laatu syntyy
tinkimattomyydesta

A Ammattiylpeys

A Inkimattomyys nakyy raaka-ainevalinnoissa

A Asiakas maistaa tinkimattomyyden ja arvot
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Miksl kotimainen raaka-
aine on timantt

A Tuoreus ja sesonkiajattelu

A Poikkeukselliset kasvuolosuhteet
A Lapinakyvyys

A Makujen Kirjo

A Monimuotoisuus

A Arvostus syntyy prosessin ymmartamisesta
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Kotimainen
raaka-aine
ammattikelttiossa

Hulppuraaka-aine on kaiken perusta
Sesonkiajattelu

Tuottajien arvostaminen

Tuottajan intohimo resonoi

Kannattava keittio
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Tuottajan alkupera kiinnostaa my0s asiakasta
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Y hteistyota pellolta
oytaan

Yhteisella agendalla; raaka-aineet keskioon
Tuottajien intohimon esiintuominen
A Jo olemassa olevan arvostuksen hyodyntaminen

A Uudenlaista yhteistyota ja yhdessa ideointia
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Suomalaisen ruuan
tulevaisuus

A Oman ruokakulttuurin arvostaminen
A Asenne Ja usko kohdilleen

A Esiin tuleminen

A Brandayksen merkitys

A Ruoantuotannon turvaaminen
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Maku, Joka Jaa
mieleen

A Laatu syntyy tinkimattomyydesta ja arvostuksesta
A Kotimainen raaka-aine on keittion timantt

A Tulevaisuus maaritelldan yhdessa i pellolta poytaan
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