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Teemu Laurell

ÅKokki ja ravintoloitsija

ÅYrittäjä vuodesta 2013

ÅTop Chef- voittaja 2012

ÅRavintoloitsija @ Shelter & Teller
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Innostus sai 
alkunsa 
mummolastaé
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Laatu syntyy 
tinkimättömyydestä

ÅAmmattiylpeys

ÅTinkimättömyys näkyy raaka-ainevalinnoissa

ÅAsiakas maistaa tinkimättömyyden ja arvot
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ÅTuoreus ja sesonkiajattelu

ÅPoikkeukselliset kasvuolosuhteet

ÅLäpinäkyvyys

ÅMakujen kirjo 

ÅMonimuotoisuus

ÅArvostus syntyy prosessin ymmärtämisestä

Miksi kotimainen raaka-
aine on timantti
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Kotimainen
raaka-aine 
ammattikeittiössä

Å Huippuraaka-aine on kaiken perusta

Å Sesonkiajattelu 

Å Tuottajien arvostaminen 

Å Tuottajan intohimo resonoi

Å Kannattava keittiö

Å Tuottajan alkuperä kiinnostaa myös asiakasta
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Yhteistyötä pellolta 
pöytään

Å Yhteisellä agendalla; raaka-aineet keskiöön

Å Tuottajien intohimon esiintuominen

Å Jo olemassa olevan arvostuksen hyödyntäminen

Å Uudenlaista yhteistyötä ja yhdessä ideointia
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Suomalaisen ruuan 
tulevaisuus

Å Oman ruokakulttuurin arvostaminen

Å Asenne ja usko kohdilleen

Å Esiin tuleminen

Å Brändäyksen merkitys

Å Ruoantuotannon turvaaminen 
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Maku, joka jää 
mieleen

Å Laatu syntyy tinkimättömyydestä ja arvostuksesta

Å Kotimainen raaka-aine on keittiön timantti

Å Tulevaisuus määritellään yhdessä ïpellolta pöytään 


